
La Carte du Moment

Entrées
Grande Salade de Chèvre des Cordeliers 24,00 €
Salade, jambon cru, aumônière de chèvre au miel, burrata et chèvre rôti.

Grande Salade Gourmande 25,00 €
Salade, gsiers de canard confits, magrets fums maison, jambon cru, manchon de canard confit,
pignons de pin et toast de foie gras maison.

Symphonie de foie gras 18,00 €
Et son pain d'Epices maison.

Brioche perdue automnale 14,00 €
Butternut rôti, burrata, noisettes torrfies et roquette.

Oeuf cocotte 16,00 €
Et ses copeaux de foie gras.

Plats
Accompagnement Frite Maison ou Poêlée de Légumes

Cuisse de Canard confite du “Sud Ouest “ 22,00 €

Bavette Blonde D’Aquitaine 24,00 €
Environ 200 g.

Hamburger à l’effiloché de canard 20,00 €
Galette de pomme de terre et fromage de brebis des Pyrénées.

Tournedos de canard, sauce aux pruneaux 18,00 €

Os à moelle 16,00 €

Tête de Veau 18,00 €
Origine UE

Pavé de Truite du Ciron 20,00 €
Accompagné de son risotto au parmesan.

Ris de veau français (qualité supérieure 32,00 €
Uniquement le week‐end.



Desserts
Fondant au chocolat maison 10,00 €
Coulis de caramel ou crème de marrons.

Crème brûlée aux zestes d'orange 12,00 €
Spéculoos maison

Croustade aux pommes et pruneaux maison 14,00 €
Avec sa boule de glace aux pruneaux à l'Armagnac.

Tartelette au citron maison 10,00 €

Pain d'épices maison 10,00 €
Avec sa boule de glace aux marrons

Café Gourmand Maison 14,00 €

Cannelés façon profiterole maison 14,00 €

Trilogie de fromages 12,00 €


