
La Carte du Moment

Entrées
Grande Salade de Chèvre des Cordeliers 22,00 €
Salade, Chèvre Rôti, Aumônière de Chèvre ,Burrata de chèvre , croûtons, toasts pain de
Campagne et Miel.

Grande Salade Gourmande 25,00 €
Salade, Pignons de pin, lardons, Gésiers de Canard confits, Magrets fumés “maison”, manchon
de canard confit , jambon cru et son toasts de foie gras “maison”.

Gambas Snackées crème de crustacés, Espuma ciboulettes 18,00 €

Symphonie de Foie Gras maison 16,00 €

Grande Planche de Charcuterie (à partager) 15,00 €
Magret de Canard Français Fumé Maison, Charcuteries Française, brebis des pyrénées.

Camembert Rôti aux éclats de noisettes du Lot et Garonne et ses
Mouillettes de Pain 12,00 €

Plats
Accompagnement Frite Maison ou Poêlée de Légumes

Cuisse de Canard confite du “Sud Ouest “ 20,00 €

Hamburger Brioché à l’Effiloché de Canard OU Végétarien 18,00 €

Pavé de Truite du Ciron sauce Yuzu 16,00 €

Faux Filet Blonde D’Aquitaine 150 grammes 25,00 €

Tête de Veau « UE» sauce Gribiche 18,00 €

Riz de Veau Supérieur Français sauce aux cèpes (uniquement le week-
end) 28,00 €



Pizza Artisanale
33cm

Pizza à la Truite «ferme du Ciron» 14,00 €
Crème, mozzarella, truite Fraîche et persillade

Pizza 4 Fromage 16,00 €
Mozza, emmental, bleu d’Auvergne, chèvre

Pizza Gourmande 22,00 €
Crème, lardons, gésiers de Canard, Magrets Fumés maison, toasts de foie gras maison

Desserts
Pain Perdu coulis caramel «maison» 8,00 €

Fondant au chocolat «maison» 9,00 €
au Coulis caramel ou Coulis fruits rouges

Tarte Tatin «maison» et sa boule de glace vanille 10,00 €

Cannelés façon profiteroles «maison» 12,00 €

Croustade aux Pomme et Pruneaux «maison» 12,00 €
et sa Boule de Glace Pruneaux Armagnac

Café Gourmand “maison” 12,00 €

Trilogie de Fromages 12,00 €


